














LES COCKTAILS

OFFRE POUR 10 PERSONNES MINIMUM
Les prix sont indiqués par personne, en H.T. & hors frais de livraison

17,00€ / Personne

3 canapés en assortiment au choix

Rillettes de saumon, saumon fumé & feve

Chevre frais, courgette snackée & raisin

Tomate cerise, mozzarella & pesto verde
Volaille, carottes multicolores & parmesan

2 brochettes

Magret fumé & fruit de saison
Vieux comté, raisin noir

1 verrine
Saumon gravlax & lentilles corail

4 petits fours sucrés au choix

Eclair : café, chocolat
Chou: praliné, pistache
Tartelettes : chocolat, citron, framboise

26,80€ / Personne

3 cocktails en assortiment
Millefeuille foie gras, pain d’épices

Cornet de viande des Grisons, mascarpone, parmesan
Coupelle tartare bar & saumon, citron vert

2 brochettes au choix

Magret fumé & fruit de saison
Thon mi-cuit, tomate cerise, sésame blanc
Vieux comté, raisin noir

2 verrines au choix
Speck, pomme de terre fines herbes
Tartare de tomate, chévre frais
Crabe, guacamole
Saumon gravlax, lentilles corail

4 petits fours sucrés au choix
Eclair : café, chocolat
Chou : praliné, pistache
Tartelettes : chocolat, citron, framboise

LES COCKTAILS

OFFRE POUR 10 PERSONNES MINIMUM
Les prix sont indiqués par personne, en H.T. & hors frais de livraison

LE SIGNATURE

31,40€ / Personne

4 canapés en assortiment au choix

Rillettes de saumon, saumon fumé, féve

Chévre frais, courgette snackée & raisin

Tomate cerise, mozzarella & pesto verde
Volaille, carottes multicolores & parmesan

4 brochettes

Gambas & ananas roti
Jambon a l'os & ananas roti
Ste Maure, éclats de pistache
Volaille laquée miel, soja

2 verrines

Tartare de tomate, chévre frais
Crabe, guacamole

2 cocktails en assortiment au choix
Millefeuille foie gras, pain d'épices
Cornet de viande des Grisons mascarpone, parmesan
Coupelle tartare bar & saumon, citron vert

4 petits fours sucreés au choix

Eclair : café, chocolat
Chou : praliné, pistache
Tartelettes : chocolat, citron, framboise

11



LES BRUNCHS

OFFRE POUR 10 PERSONNES MINIMUM

Les prix sont indiqués par personne, en H.T.
& hors frais de livraison

LES AFTERWORKS

OFFRE POUR 10 PERSONNES MINIMUM
Les prix sont indiqués par personne, en H.T. & hors frais de livraison A PICORER ——— 28,70€/Personne

LE SUCRE

3 Mini viennoiseries
18,90€ / Personne 1 Chou nuage

1 Box du Potager 2 Baguettes tradition avec beurre & confiture

Crudités + sauces 1 Mini brochette de fruit frais

1 Box mixte )
Charcuterie & fromage + toasts LE SALE

40 Tapas en assortiment 2 Mini wrap : Poulet, crudités e Saumon fumé, mas-
Saumon fumé & créme aux herbes fraiches e Tarama au suc carpone citronné e Légumes du soleil, parmesan

de betterave & crevette o CEuf de caille mimosa & pickles de 1 Brochette vieux comté & raisin

légumes e Avocat, tomate fraiche & pimientos del piquillo e
Champignon de saison, mozzarella & pistache e Magret fumé
& tapenade d'olives noires e Jambon cru & caviar de tomates 1 Box mixte (charcuterie & fromage) + toasts

1 Toast saumon & avocat

24,80€ / Personne

A PARTAGER ———— 31,80€/ Personne
30 Mini wrap
Poulet, crudités LE SUCRE
Saumon fumé, mascarpone citronnée

Légumes du soleil, parmesan 3 Mini viennoiseries

2 Baguettes tradition avec beurre & confiture

20 Brochettes 1 Saladier de fruits frais

Tomate, mozzarella, pesto de basilic 1 Part de tarte : Poire & chocolat, rhubarbe, cassis

Vieux comté, raisin noir

. LE SALE
20 Choux salés

Saumon fumé & créme ciboulette 2 Salades composées au choix (au kg) : Carottes rdpées,
CEuf mimosa, tomate cerise & persillade Taboulé oriental, Grecque, Tomate d'antan,
1 CEuf mimosa
1 Box mixte 1 Toast saumon & avocat
Charcuterie & fromage + toasts 1 Box mixte (charcuterie & fromage) + toasts




ANIMATIONS CULIMAIRES

SUR DEVIS - LISTE NON EXHAUSTIVE

LES SALEES

Burger de beeuf ou de canard roti (mini)
Kadaif de langoustine aux herbes fraiches
CEuf parfait selon Hervé This & Pierre Gagnaire
Risotto crémeux en demi Meule de parmesan

Sucette de foie gras, barbe a papa cassis

LES SUCREES

Crépes
Crépes Suzette
Fontaine de Chocolat

Choux garnis «minute»

NOS SERVICES & PRESTATIONS

SUR DEVIS

Notre service commercial vous accompagne a toutes les étapes de création :

Livraison
Installation de votre réception
Accompagnement par notre brigade de maitres d’hétel et chefs
Location de matériel jetable et dur (Nappage, couvert, vaisselle & verrerie)
Eau parfumée, jus de fruits pressés, champagne...

Décoration florale & scénographie de buffet
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LES SOFTS

2,50€ / Personne - oFFRE POUR 10 PERSONNES MINIMUM

1 bouteille de jus de fruits Granini - (1L)

(Orange, pomme, pamplemousse, abricot, ananas)
1 bouteille de Coca Cola (Zéro ou original) - (1,5L)
2 bouteilles d’Evian - (1,5L)

1 bouteille de Perrier - (1L)

10 gobelets + serviettes en papier

LES BOISSONS CHAUDES

4,45€ / Personne - oFFRE POUR 10 PERSONNES MINIMUM

2 Thermos (1L) de café ou thé Nespresso
2 Bouteilles d’eau plate Evian - (1,51)

Agitateur et sucre + gobelet et serviette

LES FESTIFS

PETILLANT
Prosecco DOC - Rocca dei forti - 16,00€

ROUGE
Chinon AOP - Chateau de Vaugaudry 2021/22 - 14,00€
Brouilly AOP - Chateau des Tours 2022 - 24,00€

BLANC
IGP Cotes de Gascogne - LEsprit de Joy 2022/2023 - 12,00€
Chablis AOC - Chateau de Fleys 2022/23 - 29,00€

ROSE
GP lle de Beauté - Terra d’Aléria 2023 - 12,00€
Cotes de Provence AOP - Minuty, coté Presqu’ile 2023 - 24,00€

BONBONNE D’EAU PARFUMEE & VIRGIN COCKTAIL (101)
Zestes de citron & d'orange, botte de menthe fraiche, eau pétillante

a partir de 30,00€

BONBONNE COCKTAIL (10L)
Mojito, Spritz, Spritz St Germain
a partir de 130,00€
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CONMACT

0147 210202 - commercial@maisonlapierre.fr
Joignable du lundi au vendredi de 9h a 18h

‘Y3 maisonlapierre.fr

SUIVEZ-NOUS SUR INSTAGRAM

maisonlapierretraiteur

|

MAISON LAPIERRE

TRAITEUR
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